
- Gänse Menü –
Bis zum 22.12.

Hausgemachte Gänseterrine
Zwetschgen-Kürbis-Chutney

Geflügel-Rahmsüppchen 
geräucherten Entenbrustscheiben

Gänsebraten - Brust und Keule
Beifussoße / hausgemachtem Rotkraut / Zweierlei Knödeln / Preiselbeeren

Hausgemachte Williams-Birnen Sorbet 
auf Glühweinkirschen

Menü Preis 63€
Nur Gänsebraten 39€

Unser Gänsebraten ist auf Vorbestellung erhältlich – bitte mindestens 2 Tage im 
Voraus bestellen

↓ Weihnachtsspeisekarte vom 25.12. und 26.12. ↓



Weihnachtsspeisekarte 25.12. und 26.12

- Vorspeisen -

Kürbissuppe 5,90 €
Kürbiskernöl

Kleiner Blattsalat 5,60 €
Kerne & Nüsse

Kleiner Feldsalat 7,50 €
Speck & Croûtons

Gänseterrine 12,90 €
Zwetschgen-Kürbis-Chutney

- Hauptgänge -

Feldsalat 19,50 €
Tête de Moine / Granatapfelkernen / kandierten Walnüssen 

 

Kürbis-Süßkartoffel-Kokos-Gratin 17,90 €
Grillgemüse / Salbei / Basilikum-Rucola-Pesto / kandierten Walnüssen

 

Trüffel-Ravioli 22,50 €
Rieslingsoße / Kräutersaitlinge / Kirschtomaten / Parmesan

Schnitzel vom Kalb 24,30 € 
Rotwein- oder Rahmsoße / Spätzle oder Pommes

 

Cordon Bleu vom Kalb 28,90 €
Rotweinsoße / Grillgemüse / Kartoffelkrapfen 

Perlhuhn-Supreme mit Kürbis-Pilz-Farce gefüllt
Rotweinsauce / Grillgemüse / Feldsalat 24,60 €

     oder Kürbisknöpfle 25,90 €



Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust 26,90 €
Preiselbeerensoße / Rotkraut / Zweierlei Knödeln 

Wildgulasch von Reh und Hirsch 28,50 €
Preiselbeeren / Kürbisknöpfle

 

Hirschrückensteak unter der Kerbel-Walnusskruste 29,30 €
Wildpreiselbeerensoße / Rahmwirsing / glasierten Maronen / Kartoffelkrapfen

- Dessert -

Crème brûlée 5,90 €
Frisches Obst

Spekulatius-Mousse 8,50 €
Beerencoulis

Hausgemachtes Eis / Sorbet 2,50 €

Alle Hauptgerichte können als   3-Gang-Menü   mit einer Vor- und einer Nachspeise zum
Aufpreis von 14€   zum Hauptgang bestellt werden


